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NIEDERSÄCHSISCHE HOCHZEITSSUPPE

NIEDERSAECHISCHE WEDDING SOUP

8.50 €

STEINPILZCREMESUPPE

MIT ROSMARINCROÛTONS

PORCINI MUSHROOM CREAM SOUP WITH ROSEMARY CROÛTONS

8.00 €

VORSPEISEN & SUPPEN
STARTERS AND SOUPS

IMMER AUF UNSERER KARTE
BASICS

CARPACCIO VOM RIND MIT RUCOLA 14.50 €

GEHOBELTEM PARMESAN UND PESTO   
CARPACCIO OF BEEF WITH RUCOLA AND SLICED PARMESAN CHEESE

„SCHÖNAU KRÜSTCHEN“                                                               15.00 €

SCHWEINESCHNITZEL AUF BAUERNBROT MIT SCHMORZWIEBELN

SPIEGELEI UND TOMATENSALAT

ESCALOPE OF PORK ON FARMERS BREAD WITH ROASTED ONION, FRIED EGG AND TOMATO SALAD

CURRYWURST MIT PIKANTER CURRYSAUCE 14.50 € 

UND POMMES FRITES

CURRY SAUSAGE WITH SPICY CURRY SAUCE AND FRENCH FRIES

 

DREI MINI-FLEISCHPFLANZERL ( FRIKADELLE )                                                             15.00 € 

AUF KARTOFFELSTAMPF, BRATENJUS, RÖSTZWIEBELN UND GURKENSALAT

THREE MINI MEATBALLS ON MASHED POTATOES, GRAVY, FRIED ONIONS

AND CUCUMBER SALAD

ÖFFNUNGSZEITEN
OPENING HOURS

BLACK ANGUS RUMPSTEAK 250 GR 37.50 € 

MIT LAUWARMEM MEDITERRANEM GEMÜSE, KRÄUTERBUTTER, 

PFEFFERRAHMSAUCE UND ROSMARINKARTOFFELN

BLACK ANGUS RUMPSTEAK 250 GR., WITH LUKEWARM MEDITERRANEAN VEGETABLES,

HERB BUTTER, PEPPER CREAM SAUCE AND ROSEMARY POTATOES   

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIN 21.00 € 

MIT PREISELBEEREN UND KARTOFFEL – GURKENSALAT

ESCALOPE OF PORK “VIENNA STYLE” WITH CRANBERRIES 

FRIED POTATOES-CUCUMBER SALAD

HIRSCHGULASCH MIT GEFÜLLTER BIRNE 25.50  €

UND SERVIETTENKNÖDELSCHEIBEN

VENISON GOULASH WITH FILLED PEAR

AND NAPKIN DUMPLING SLICES

GERICHTE MIT FLEISCH
MEALS WITH MEAT

VEGI (OR NOT ?)

PASTA SPEZIALE:

TAGLIATELLE MIT PARMESANSAUCE

FRITTIERTEM RUCOLA, GEBRATENEN WALDPILZEN

PINIENKERNEN UND PARMESANSPÄNEN

PASTA SECIAL: HOMEMADE TAGLIATELLE

WITH PARMESAN SAUCE, FRIED RUCOLA,

FRIED FOREST MUSHROOMS, PINE NUTS

AND PARMESAN SWARF

22.00 €

CAESAR SALAD MIT CROÛTONS 

UND PARMESAN

CAESAR SALAD WITH CROUTONS AND PARMESAN 

17.50 €

DAZU KÖNNEN SIE WÄHLEN:

HÄHNCHENBRUST / CHICKEN BREAST 6.00 €

RINDERSTREIFEN / BEEF STRIPS 10.50 €€

FLAMMKUCHEN ELSÄSSER ART

MIT SAUERRAHM, RÄUCHERSPECK UND ZWIEBELN

TARTE FLAMBÈE ÈLSASS STYLE

WITH SOUR CREAM, SMOKED BACON AND ONIONS

13.50 €

FLAMMKUCHEN LACHS

MIT SAUERRAHM, ZWIEBELN, RÄUCHERLACHS UND RUCOLA

TARTE FLAMBÈE SALMONE

WITH SOUR CREAM, ONIONS, SMOKED SALMONE AND RUCOLA

16.50 €

FLAMMKUCHEN MEDITERRAN

MIT SAUERRAHM, PAPRIKA, ZUCCHINI UND AUBERGINEN

TARTE FLAMBÈE MEDITERRANEAN STYLE

WITH SOUR CREAM, PEPPER, ZUCCHINI AND EGGPLANTS

12.50 €

DESSERT
DESSERT

HIMBEERSORBET UND ZARTBITTER-MOUSSE AU CHOCOLAT  MIT CAKE-POP-LOLLI            9.50 €
RASPBERRY SORBET AND DARK CHOCOLATE MOUSSE WITH CAKE-POP-LOLLI

„HOT AND SWEET”       7.00 €

FRISCH GEBRÜHTER ESPRESSO 

MIT EINER KUGEL LATTE – MACCHIATO EIS IM STREUSELMANTEL

ESPRESSO WITH A SCOOP OF LATTE MACCHIATO-ICE CREAM WITH CRUMBLE TOPPING

EISCREMEAUSWAHL 

- VANILLLE / VANILLA 2.20 €

- SCHOKOLADE / CHOCOLATE 2.20 €

- ERDBEER / STRAWBERRY 2.20 €

- WALNUSS / WALNUT 2.20 €

- STRACCIATELLA / STRACCIATELLA 2.20 €

SORBETAUSWAHL 

- HIMBEERSORBET / RASPBERRY SORBET 2.20 €

- MANGOSORBET / MANGO SORBET 2.20 €

- ZITRONENSORBET / LEMON SORBET        2.20 €

Alle Preise sind inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer / All prices include VAT.

Eine zusätzlich mit Allergenen und Zusatzstoffen gekennzeichnete Karte reichen wie Ihnen gern auf Wunsch. 

Please ask for our menu with additionally indicated allergens.

MONTAG – DONNERSTAG

17.00 Uhr – 21.30 Uhr

GUTEN APPETIT! 
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